FRENCH BAR & RESTAURANT

LAVIEEN @) ()

cou .-E“ Rs @coqavuvin.bar.restaurant

1 mit Farbstoff(en), 2 mit Konservierungsstoff(en), 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker(n), 5 mit Schwefeldioxid, 6 mit Schwdrzungsmittel,
7 mit Phosphat, 8 mit Milcheiweif3, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 mit SUBungsmittel(n), 12 enthdlt eine Phenylalaninquelle, 13 gewachst, 14 Taurin,
15 mit Nitratpokelsalz, 16 Krauterbutterzubereitung, 17 alkoholhaltig, AT Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel, A6 Kamut, B Krebstiere, C Eier, D
Fisch, E Erdnuss, F Soja, G Milch, H Schalenfrichte ,H1 Walnuss, | Sellerie, J Senf, K Sesam, L Sulfit, M Lupine, N Weichtiere.
Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. CAV 07.2025



VYORSPEISEN,
SNACKS
& 2UM TEILEN

ENTREE, EN-CAS &
A PARTAGER

VVVVV

Provenzalische Suppe aus sonnengereiften Tomaten, Paprika, frischem Thymian, Rosmarin,
Oregano und getrockneten Lavendelbliten

SOUpe a I’Oignon 16,17,A1G,L| 6’90 € @

Franzosische Zwiebelsuppe mit edlem Cognac und Weif3wein, dazu Uberbackenes Baguette mit
wirzigem Gruyere

vvvvv

Variation aus verschiedenen fronZOS|schen Kd&se-Sorten (Brie, Comté, Ziegenkdse, Valbresso, Téte
de Moine und Reblochon) mit mildem Senf, Feigensauce, sU3em Lavendelhonig, fruchtigen
Preiselbeeren, und krossem Baguette




FLAMMKUGC

TARTE FLAMBEE

Alsace »:<~ 10,90 €
Knuspriger Flammkuchen nach Elsdsser Art (mit Créeme fraiche, wirzigem Speck und milden roten
Zwiebeln)

Provence #| 11,90 € @
Knuspriger Flammkuchen mit wUrziger Spinat-Creme, milden roten Zwiebeln, fruchtigen
Kirschtomaten, suf3er Paprika, gegrillter Zucchini und Aubergine, frischem Rosmarin und Thymian

sowie Rosa Pfeffer

zzzzz

Knuspriger Flammkuchen mit Creme fraiche, zartschmelzendem Brie, fruchtigen Waldbeeren,
knackigen Lauchzwiebeln, gerésteten WalnUssen und sUf3er Preiselbeer-Sauce

Paris 2:c~| 13,90 €
Knuspriger Flammkuchen mit Creme fraiche, Emmentaler-, Gouda- und Gruyére-Kdase, zartem
Schinken, Chili-Mayo-Sauce und frischer Petersilie

vvvvv

Knuspriger Flammkuchen mit milder Paprika-Creme, getrockneten Tomaten, Kalamata-Oliven,
cremigem Valbreso (franzosischer Schafskdse), Lavendel-Honig und wirzigem Salbei

Marmara 2c~| 14,90 €
Knuspriger Flammkuchen mit milder Paprika-Creme, wirziger Sucuk, milden roten Zwiebeln, gelben
Paprikastreifen, cremigem Valbreso (franzésischer Schafskdse) und Chiliflocken

Toulouse »:¢#| 15,90 €
Knuspriger Flammkuchen mit Creme fraiche, wirzigem Speck, sUf3er Birne, kraftigem
Roquefort-Kase, frischem Wildkrdutersalat und aromatischer Balsamico-Creme

Orléans <1 16,90 € @
Knuspriger Flammkuchen mit Creme fraiche, wirzigem Ziegenkdse, sif3en Feigen, Lavendel-Honig,
frischem Rosmarin und Thymian, knackigen WalnUsse und essbaren BlUten

Marseille 20~ 17,90 €
Knuspriger Flammkuchen mit cremigem Krduterquark, gerduchertem Lachs, milden roten Zwiebeln,
frischen Radieschen, Dill und leicht scharfer Wasabi-Créme

St. Tropez o~ 18,90 €
Knuspriger Flammkuchen mit aromatischer Hummersauce, gegrillten Garnelen, Zucchini,
Auberginen, Paprika, Tomaten und frischem Basilikum



PREMIUM RAGOUT

Ratatouille | 12,90 € @
Provenzalischer GemuUseeintopf mit fruchtigen Tomaten, stf3er Paprika, Zwiebeln,
saftiger Zucchini und Auberginen, dazu 2 Beilagen nach Wahl

Coq au Vin zevaci] 24,90 €
Saftiges Hadhnchen (24 Stunden in Rotwein eingelegt) in kraftiger Rotwein-Sauce mit wirzigem
Speck, Zwiebeln, Champignons und provenzialischen Kréutern, dazu zwei Beilagen nach Wahl

Boeuf Bourguignon zcvsciil 24,90 €
Saftige Rinderschulter (24 Stunden in Rotwein eingelegt) in kraftiger Rotwein-Sauce, wirzigem
Speck, Zwiebeln, gebratenen Champignons und Cognac, dazu zwei Beilagen nach Wahl

Cassoulet & la Marrakesch «7+c1| 26,90 €

Franzdsischer Bohneneintopf mit Lamm, Merguez (scharfe Bratwurst aus Marokko),
H&hnchenschenkel und Rinder-Bacon in kréftiger Sauce mit Gdnseschmalz, weien Bohnen,
Sellerie, Tomaten und orientalischen Gewurzen, dazu zwei Beilagen nach Wahl

Bovuillabaisse >0 28,90 €

Provenzalische Fischsuppe mit Garnelen, Miesmuscheln und verscheidenem Fisch mit Pastis und
Weifdwein abgeldscht, fruchtigen Kirschtomaten, Lauchzwiebeln und provenzalischen Kréutern,
dazu zwei Beilagen nach

\Welal
FUR2 | 42,90 €
Auswahl aus 2 RagoUts und 4 Beilagen
FUR 41 79,90 €
Auswahl aus 4 Ragolts und 8 Beilagen
BEILAGE ZUM RAGOUT
PRO RAGOUT SIND 2 BEILAGE WAHLBAR

French Rice‘ﬂ% Salade d'accompagnement |®
provenzalischer Reis mit Mandeln und Beilagensalat mit Granatopfelkerne und
Aprikose Lila Kresse
Chou Rouge|

Gratin dauphinois | @
Kartoffelgratin

Elsésser Rotkohl

French Fries] &

vvvvv

Pommes mit Mayo (vegan) oder Ketchup




SALADE

Auvergne -+ 12,90 €@

Knackiger Wildkrdautersalat, knackigen Mohren, stf3er Paprika, fruchtigen
Kirschtomaten, saftiger Salatgurke, WalnUssen, lila Kresse, essbaren Bluten und
ausgemachter Zitronen-Vinaigrette

sssss

Knock|ger \/\/lldkroutersolot mit Brie, fruchtigen Himbeeren, ausgemachter
Zitronen-Vinaigrette und Aprikosen

sssss

Knackiger W|Idkroutersolot, Valbreso (franzésischer Schafskdse aus den Pyrenden), saftiger
Birne und Gurke, frischen Zwiebeln, fruchtigen Kirschtomaten, Kalamata-Oliven, knackigen
CroUtons und hausgemachtem Nicoise-Dressing

Nicoise 2ocs~| 15,90 €

Knackiger Wildkrdutersalat mit Thunfisch, pochiertem Ei, fruchtigen Kirschtomaten,
Kalamata-Oliven, Paprikastreifen, Edamame-Bohnen, knusprigen Kartoffelchips und
hausgemachtem Nizza-Dressing

Cote d’Azur 2+ 16,90 €
Knackiger Wildkrdutersalat mit gebratenen Garnelen, fruchtigen Kirschtomaten, frischer
Orangenfilet, essbaren Blioten und ausgemachter Zitronen-Vinaigrette

EURIDIEIKLEINEN
LES ENFANTES

Kids - Tarte flambéec~| 5,90 € *
Knuspriger Flammkuchen* mit Creme fraiche*, Emmentaler® - Gouda*- und Gruyere*-Kdase

Kids - Fritesc~| 3,90 € *
Pommes mit Mayo oder Ketchup

*nur fOr Kinder im Alter bis einschlief3lich 12 Jahre




NACHTIS

DESSERT

Himbeer-Tarte ' 6,90 €
Tortchen aus Himbeeren und Muirbeteig

Apfel-Tarte "'l 6,90 €
Apfel-Tortchen mit Sahne und karamellisierter Mandel

Paris Cheesecake 't 7,90 €
Ké&sekuchen-Tortchen nach pariser Art mit Cassis-Sauce und frischen Waldfrichten

Créeme-Brilée-Tarte mit Cassis-Sorbet 't/ 8,90 €
Tortchen mit Vanille-Creme, Karamellkruste und Cassis-Sorbet

PATISSERI

PATISSERIE

Mini-Macarons ¢l 1,80 €
feine franzosische gefillte Doppelkekse aus Mandelmehl, Eiweif3 und Zucker (téglich wechselnde
Auswahl)

Petit Fours (verschiedene Sorten) ~~s| 1,80 €
kleine franzosische Gebdckstickchen (taglich wechselnde Auswahl)

Petit Fours Marc de Champagne #++.¢| 4,50 €
Késtliches Mini-Tortchen mit fruchtiger Sahne-Fillung und Marc de Champagne, Uberzogen mit
Marzipan

Petit Fours Red Velvet ~7s| 4,50 €
Kdostliches Mini-Tortchen mit Red Velvet-Fillung, Uberzogen mit Marzipan




FRUNSTUCK

FRUNCH: THE FRENCH BRUNCH

TAGLICH AB 10 UHR

French Toast'!| 9,90 €
Fluffige Brioche, getrénkt in Ei mit Zimt und Zucker, dazu Preiselbeer-Marmelade und Ahorn-Sirup

Frenchoque't| 9,90 €
Fluffige Brioche, getrdnkt in Ei mit Zimt und Zucker, dazu Weif3e-Schokolade, Karamell-Sof3e und
NUsse

Croque Mademoiselle| 9,90 €
Eine vegane Kostlichkeit: Baguette mit wirziger Spinat-Creme, gegrillten Champignons, frischer
Kresse und saftigen Kirschtomaten

aaaaaa

Fluffige Brioche, getrdnkt in Ei, gefullt mit zartem Kochschinken, geschmolzenem Kdase und gekront
von zwei Spiegel-Eiern

Egg Benedict mit Guacamole'?l 10,90 €
Fluffige Brioche mit cremiger Guacamole, Kochschinken, pochierten Eiern und mit samtiger
Hollandaise

Croque de Mer'2°| 13,90 €
Fluffige Brioche, getrénkt in Ei, gefUllt mit frischem Lachs, Guacamole und Zitrone

L
. o

25,00 €*
*SONNTAG VON 10 BIS 14 UHR




BISTRO

FRANZOSISCHE BISTRO GERICHTE

Frites Royales >4 9,90 €
Pommes frites mit schwarzem Triffel und Triffelmayonnaise







WASSER & SOFTGETRANKE

EQUIGIBOISSONSIGAZEUSES
WASSER

Badoit 0,5 | (still) | 3,90 €
Stilles Wasser aus den Tiefen der Minchner Schotterebene, besonders urspringlich, weich und rein

Badoit 0,5 | (spritzig) 'l 3,90 €
Perlendes Wasser aus den Tiefen der MUnchner Schotterebene, besonders rein, ausgeglichen
mineralisiert und mit einem ausgewogenen Kohlensduregehalt

Badoit 1,00 | (still) ':| 6,90 €
Stilles Wasser aus den Tiefen der MUnchner Schotterebene, besonders urspringlich, weich und rein

Badoit 1,00 | (spritzig) ' 6,90 €
Perlendes Wasser aus den Tiefen der MUnchner Schotterebene, besonders rein, ausgeglichen
mineralisiert und mit einem ausgewogenen Kohlensduregehalt

SCHORLE

Apfelschorle 0,311 4,90 €
Erfrischende Schorle aus Apfelsaft mit spritzigem Wasser

Stachelbeerschorle 0,3 111 4,90 €
Erfrischende Schorle aus Stachelbeersaft mit spritzigem Wasser

Maracuia 0,31 4,90 €
Erfrischende Schorle aus Apfel-Mangosaft* mit spritzigem Wasser

Pflaumenschorle 0,3 | 't/ 4,90 €
Erfrischende Schorle aus Pflaumensaft* mit spritzigem Wasser

SOFTGETRANKE

Coca Cola 0,20 | '| 4,30 €
Intensiv-herbe Kola mit Koffein

Coca Cola Light 0,20 1 4,30 €
Leichte Kola ohne Zucker (mit Koffein)

Coca Cola Zero 0,20 14,30 €
Intensive Kola ohne Zucker (mit Koffein)

Sprite 0,20 14,30 €
Intensive Kola ohne Zucker (mit Koffein)

Paulaner Spezi 0,33 1 4,30 €
Kola mit Orange, Mandarine und Zitrone (mit Koffein)

Orangina Orange 0,25 |1 4,30 €
Kola mit Orange, Mandarine und Zitrone (mit Koffein)

Orangina Rouge 0,25 | 4,30 €
Kola mit Orange, Mandarine und Zitrone (mit Koffein)




KAFFEE & TEE

KAFFEE

Espresso 41,90 €
Espressobohnen aus Indien, Std- und Mittelamerika (70% Arabica, 30% Robusta)

Espresso doppio 2,90 €
Espressobohnen aus Indien, Std- und Mittelamerika (70% Arabica, 30% Robusta)

Latte Macchiato ' 4,50 €
Fairtrade-Espresso und viel aufgeschdumte Vollmilch

Café au Lait 14,90 €
Fairtrade-Kaffee und viel frische warme Vollmilch

Cappuccino 't 3,90 €
Fairtrade-Espresso und aufgeschdumte Vollmilch

Café Creme 't 2,50 €
Kaffeebohnen aus Mittelamerika, Indien und Peru (70% Arabica, 30% Robusta

Espresso Macchiato 't 2,50 €
Fairtrade-Espresso und ein wenig aufgeschdumte Vollmilch

Cafée Creme (koffeinfrei) ' 2,50 €

Chocolat Chaud '1| 4,50 €
Heif3e Schokolade aus peruanischem Fairtrade-Kakao* und frischer Vollmilch

TEE

Assam, Himbeere, Bergamotte ' 3,90 €
Pariser Premium-Tee aus kontrolliert biologischem Anbau

Waldfrichte 't 3,90 €
Pariser Premium-Tee aus kontrolliert biologischem Anbau

Assam, Pfirsich, Aprikose '/ 3,90 €
Pariser Premium-Tee aus kontrolliert biologischem Anbau

Rooibos, Erdbeere, Vanille, Popcorn ' 3,90 €
Pariser Premium-Tee aus kontrolliert biologischem Anbau

Tisane, Rosmarin, Thymian, Zitrone ' 3,90 €
Pariser Premium-Tee aus kontrolliert biologischem Anbau




HAUSGEMACHTER EISTEE
UND LEMONADE

THE{GUOCEIGIIIMONDDES]

EISTEE

Lavande & Citron 0,51 1| 6,90 €
Haugemachter Eistee aus spritziger Zitrone, Lavendel, und frischer Minze

Exotique 0,51 6,90 €
Haugemachter Eistee aus kaltgebrihtem Pu Erh Tee, fruchtiger Mango und frischer Passionsfrucht

Bergamote 0,51 '/ 6,90 €
Haugemachter Eistee aus kaltgebrihtem Earl Grey Tee aus Paris, fruchtiger Bergamotte und
frischer Limette

LEMONADE

Versailles 0,51 1| 6,90 €
Hausgemachte Limonade aus Rosenblite, Mandel, frischer Limette und Grapefruit

Mont Blanc 0,5 | ' 6,60 €
Hausgemachte Limonade aus Alpenkrdutern, Rosmarin, Eisenkraut, frishem Apfel und Limette

Pampellon 0,51 6,90 €
Hausgemachte Limonade aus frischem Ingwer, Yuzu, frischer Bergamotte und Limette

Moulin Rouge 0,5 | 11 6,90 €
Hausgemachte Limonade aus Holunderblite, Erdbeeren, frischer Limette und Minze

BIERE
BIERE

1664 Biére blonde''| 0,2513,50 €

ein emblematisches helles Bier, das im Elsass gebraut wird, zeigt eine intensive gelbe Farbe und
einen dichten Schaum. Es bietet florale Noten und eine subtile Balance zwischen Finesse und
Bitterkeit.

Biere Blonde Sans Alcool 0,0%''| 0,2513,50 €
ein alkoholfreies helles Bier, gebraut in Frankreich. Erfrischend und ausgewogen, ist es ideal fur
alle Gelegenheiten, und dabei kalorienarm.

1664 Blanc'i 0,2514,50 €
ein weif3es Bier, das im Elsass gebraut wird, vereint Frische und Finesse. Seine goldene und tribe
Farbe, mit einem dichten weif3en Schaum, offenbart zarte Zitrusnoten.

1664 Blanc 0,0%'1 0,25/ 4,50 €
ein raffiniertes, alkoholfreies Weif3bier. Seine goldene und tribe Farbe, mit einem cremigen
Schaum, enthullt zarte Zitrusnoten.

1664 Rosé''| 0,251 4,90 €
ein Weif3bier mit roten Frichten, gebraut im Elsass. Seine rosafarbene Farbe, seine feinen
Bldschen und sein leichter Schaum bieten eine perfekte Verbindung aus Frische und Sif3e.



APERITIF CLASSICS

APERITIFS
Pampelle Spritz ''| 8,90 €

Aperitif aus fruchtigem Lik&r aus korsischen Grapefruits, spritzigem Schaumwein, Bitter und
prickelndem Soda

Pastis 't/ 5,90 €
Pastis de Marseille (4 cl) - Der Aperitif-Klassiker aus Frankreich

COQ AU VIN APERITIFS

French Spritz -/ 9,90 €
Aperitif aus franzdsischem Honigmelonen- und Pfirsich-Likér, Soda und spritzigem Schaumwein

LILLET APERITIFS

Lillet Artiste -/ 7,90 €
Aperitif aus franzdsischem Rotwein-Likdr, Johannisbeer-Nektar, Ginger Ale, spritziger Limette
und frischer Minze

Lillet Wild Berry ‘1 6,90 €
Spritziger Aperitif aus franzésischem Wei3wein-Likdr und Wildbeeren

Lillet White Peach ''| 6,90 €
Spritziger Aperitif aus franzdsischem Rosé-Likér und weifiem Pfirsich

ALKOHOLFREIE APERITIFS

Volée White Peach (alkoholfrei) | 7,90 €
Alkoholfreie Erfrischung aus stdfranzdsischem, organischem Aperitif , Grapefruit und weiem
Pfirsisch

Amerol Spritz (alkoholfrei) -l 6,90 €
Alkoholfreier Aperitif aus Tonic Water, Bitter, fruchtiger Mandarine und einem Spritz Soda

La Vie en Rose 11 9,90 €

Highball aus franzdsischem Rosé-Likor, Gin de Provence, Pink Grapefruit, Rosa Pfeffer,
Soda und Tonic Water

Gin Tonic Concombre 't/ 10,90 €
Highball aus franzdsischem Premium-Gin und erfrischendem Gurken-Tonic

Mon Ceceur '/ 10,90 €
Highball aus franzdsischem Premium-Gin, wirzigem Ingwer-Likor, Apfelsaft, Soda und frischer
Limette

SPECIAL TONIC

Paris Tonic -/ 13,90 €
Highball aus Premium-Cognac, Edel-HolunderblUten-Likor aus Paris und hochwertigem
Holunderbliten-Tonic

ALKOHOLFREI LONGDRINK
Mon Amour (alkoholfrei) 'l 7,90 €

Alkoholfreier Cocktail aus franzésischem Premium-Ginger-Beer*, frischer Zitrone, einem Spritz Soda
und roten Waldbeeren



WEICWEIN
UINIBEANC

OFFEN WEIBBWEINE

Chardonnay Pays d’'oc':| 0101 4,50 € / 0,201 6,50 €1 / 0,751 16,00 €
Duft nach reifen gelben Frichten und erfrischenden Zitrusnoten, wéhrend er am Gaumen seine
angenehme Textur mit fruchtigen Aromen und einer subtilen Mineralitat entfaltet.

Sauvignon Blanc Bordeaux Fontbrevil':| 0,101 5,00 € / 0,201 7,00 €1 / 0,751 20,00 €
Duft nach knackiger Stachelbeere, spritziger Grapefruit und grinen Noten, wdhrend er am
Gaumen seine Frische mit einer lebendigen SAure und mineralischen Ankldngen entfaltet.

WEIBWEIN FLASCHEN

Corsaire Reserve du Resident Cuveé't| 0,751 25,00 €

entfaltet einen Duft reifer Zitrusfrichte und zarter wei3er BlUten, mit einem Hauch der
aromatischen Macchia, wdhrend er am Gaumen seine trockene, fruchtige Natur mit einer
lebendigen Frische und einer enerant mineralischen Note offenbart, die die einzigartige
geografische Lage der Insel widerspiegelt.

Melon de Bourgogne Muscadet Sauvion du Cléray 'l 0,75 31,00 €

Duft nach wei3en BlUten, grinen Apfeln und einer préignanten mineralischen Note, wdhrend er am
Gaumen seine trockene, schlanke Art mit einer lebendigen Sdure, feinen Fruchtaromen und einer
subtilen Cremigkeit entfaltet.

Chablis Chardonnay Appellation d' origine Protegée' il 0,75/42,00 €
Duft nach grinen Apfeln, spritzigen Zitrusfrichten und einer prédgnanten mineralischen Note,
wdahrend er am Gaumen seine trockene, schlanke Art mit einer lebendigen Séure und eleganten

Fruchtaromen entfaltet.
UINIROUGE;

Merlot Pay d'oc't| 0,101 4,50 € / 0,201 6,50 €1 / 0,751 16,00 €
Zugdnglicher Rotwein. Im Duft reifer roter Frichte und einer subtilen Wirze, wdhrend er im Mund
durch seine weiche Beerenfrucht und sanfte Tannine Uberzeugt.

OFFENE ROTWEINE

Cote du Rhone Cuveé | 0101 5,00 € / 0,201 7,00 €1 / 0,751 20,00 €

Provenzialischer Wein. Im Duft nach saftigen roten Frichten und provenzalischen Kréutern,
wdahrend sie am Gaumen eine angenehme Geschmeidigkeit, lebendige Frucht und eine subtile
Wurze entfaltet.

ROTWEIN FLASCHEN

Pinot Noir Bouchard:| 0,751 27,00 €

Eine eleganter Rotwein aus dem Herzen Burgund. Im Duft von zarten roten Frichten, feinen
erdigen Noten und floralen Akzenten, wdhrend er am Gaumen seine Eleganz mit einer lebendigen
Sdure, seidigen Tanninen und delikaten Fruchtaromen entfaltet.

La Vieille Ferme Cuveé't 0,751 29,00 €

Provenzialischer Cuvee, Grenache Blanc, Noir Ugni Blanc und Vermentino. Im Duft nach saftigen
roten und dunklen Frichten, untermalt von wirzigen Krdauternoten, wdhrend sie am Gaumen ihre
Ausgewogenheit mit weichen Tanninen, einer erfrischenden Sdure und fruchtig-wurzigen Aromen
entfaltet.

Bordeaux Chateau Troupian't 0,751 38,00 €

Duft Aromen von dunklen Beeren, Zedernholz und subtilen erdigen Anklédngen, wdhrend er am
Gaumen seine Struktur mit présenten Tanninen und komplexen Noten von dunkler Frucht und
WUrze zeigt.



y )
ROSE- UND SCHAUMWEIN
UIN! GJMOUSSEUX

OFFENE ROSEWEINE

Chateau de Champteloup':1 0101 5,50 € / 0,201 7,50 €1 / 0,75 24,00 €

Duft nach saftigen roten Frichten und zarten floralen Noten, wéhrend er am Gaumen seine
halbtrockene bis liebliche Art mit einer angenehmen Frische und anhaltenden Fruchtigkeit
entfaltet.

Chateau de Champteloup':1 0,101 5,50 € / 0,201 7,50 €1 / 0,75 24,00 €

Duft nach saftigen roten Frichten und zarten floralen Noten, wdhrend er am Gaumen seine
halbtrockene bis liebliche Art mit einer angenehmen Frische und anhaltenden Fruchtigkeit
entfaltet.

ROSEWEIN FLASCHEN

Miraval Cotes de Provence''| 0,75127,00 €

Duft nach frischen roten Beeren und zarten BlUten, wdhrend er am Gaumen seine trockene,
ausgewogene Art mit einer angenehmen Mineralitdt und einem eleganten fruchtigen Abgang
entfaltet.

OFFENE SCHAUMWEINE

Michel Laurent Crémant de Loire':| 0101 6,50 € / 0,751 32,00 €

Duft nach reifen Apfeln, Birnen und zarten Bliten, untermalt von subtilen Brioche-Noten und einer
charakteristischen Mineralitat, wahrend er am Gaumen seine elegante Perlage, lebendige Sdure
und harmonischen Fruchtaromen entfaltet.

ROSESCHAUMWEIN

Arthur Metz Crémant d'Alsace Brut Rosé::| 0,75 36,00 €

Duft nach frischen Himbeeren und Erdbeeren, untermalt von zarten floralen Noten, wéhrend er
am Gaumen seine trockene Art mit einer lebendigen Perlage, erfrischender Sdure und eleganten
Fruchtaromen entfaltet.



COCKTAILS

COQ'TAILS

French Mule "1/ 12,90 €
Cocktail aus franzésischem Premium Cognac, Ginger Beer und spritziger Limette

Daikiwi ' 9,90 €
Cocktail aus weif3en Rum, Guave, Apfel und Kokosnuss, franzésischem Vanille-Likdr und frischer
Kiwi

Normandini '/ 10,90 €
Cocktail aus Premium-Calvados (aus Cidre hergestellter Obstbrand aus der Normandie),
franzdésischem Apfel-Likor, frischer Limette und aromatischem Bitter

Red Devil Negroni 1| 8,90 €
Cocktail aus franzosischem Chili-Likor, Bitter- Aperitif und rotem Wermut aus Stdfrankreich

Femme Fatale "1 11,90 €
Cocktail aus weifRen Rum, franzdsischem Williamsbirnen-Likor, feiner Schokolade und
frischem Espresso

La Belle et |la Béte 1| 13,90 €
Cocktail aus franzésischem Edel-Wodka, Cranberry und franzésischem Pfirsich- sowie Litschi-Likor

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

Bisou Bisou (alkoholfrei) 't 7,90 €
Alkoholfreier Cocktail aus Cranberry, Anis und frischer Zitrone - tout simplement bon!

Parisian Mojito (alkoholfrei) 't 7,90 €

Alkoholfreier Cocktail aus franzésischer Rum-Alternative, frischer Limette, Rohrzucker, fruchtigem
Apfelsaft und frischer Minze

COCKTAIL CLASSICS

Boulevardier ''| 8,90 €
Cocktail aus Premium-Burbon-Whiskey, franzésischem Wermut und aromatischem Bitter

LAVIEEN ) ()

ecut‘uns @cogavuvin.bar.restaurant

1 mit Farbstoff(en), 2 mit Konservierungsstoff(en), 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstdrker(n), 5 mit Schwefeldioxid, 6 mit Schwarzungsmittel,
7 mit Phosphat, 8 mit Milcheiweif3, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 mit SiBungsmittel(n), 12 enthdlt eine Phenylalaninquelle, 13 gewachst, 14 Taurin,
15 mit Nitratpdkelsalz, 16 Krduterbutterzubereitung, 17 alkoholhaltig, AT Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, A5 Dinkel, A6 Kamut, B Krebstiere, C Eier, D
Fisch, E Erdnuss, F Soja, G Milch, H Schalenfrichte ,H1 Walnuss, | Sellerie, J Senf, K Sesam, L Sulfit, M Lupine, N Weichtiere.
Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. CAV 072025



